
Chleb Fiński
n aromatyczny chleb
n duża zawartość ziaren słonecznika

Chleb 
„Szwedzki 
Pierścień”
n pieczywo pszenno - żytnie w formie pierścienia
n silny, pszenny smak

Chleb 
Austriacki 
„Dar Zbóż”
n chleb pszenno - żytni z kiełkami pszenicy
n duża zawartość witamin grupy B i E

Chleb 
„Czyste Żyto” 
z Niemiec
n typowy chleb żytni 
   na aromatycznym zakwasie



Chleb Polski
n chleb pszenno – żytni
n przyjęty w bogatej tradycji polskiego pieczywa 
   jako chleb codzienny

Chleb 
Holenderski
n chleb pszenno - żytni  
   z delikatnym miękiszem 
   charakterystycznym dla pieczywa holenderskiego
n polecany do tostów z szynką i serem

Hiszpański 
„Chleb Rodzinny”
n chleb pszenno - żytni 
   z tradycyjnym smakiem i chrupiącą skórką
n najlepiej smakuje z serami i świeżymi warzywami

Szkockie 
„Bułeczki 
Śniadaniowe”
n pszenne bułki 
   w posypce mąki żytniej
n spożywane tradycyjnie z jajkiem i bekonem

Francuska Bagietka
n pszenna bagietka charakterystyczna  
   dla francuskiej tradycji piekarskiej
n podawana z rozmaitymi serami białymi oraz pleśniowymi

Grecka Pita
n pszenne pieczywo greckie 
n serwowane „na ciepło” z warzywami oraz mięsem a la „gyros”

Włoska Ciabatta
n pszenna bułka - ciabatta  
   z charakterystycznym miękiszem - „z dużymi  dziurami”
n podawana z pomidorem i mozzarellą również  
   z dodatkiem kurczaka

Portugalska Cabecca
n pieczywo pszenne 
n spożywane do posiłków i potraw z mięsem, do zup, sałatek


